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i Varfahren und Vorrichtung rum Verspriihen von Glasiermassen 

Die Erfindung bezieht sich auf das Gebiet des Verspruhens 
von Glasiermassen Oder ahnlichen geeigneten Massen auf 
Backwaren. Schokoladenerzeugnisse u.a. Ziel und Aufgabe 
der Erfindung ist es, ein Verfahren und eine mobile Vorrich- 
tung zu schaffen, mit der Glasiermassen aufbereitet und ohne 
Massenebel auf Backwaren verspruht werden konnen. Erfin- 
dungsgemaG wird dies geldst, indem vorgewarmte Glasier- 
masse in den mit einem Feinsieb versehenen Trichter einge- 
geben, mittels einer Vakuumpumpe in einen beheizbaren 
Behalter gezogen und anschiieflend durch den von einer 
Hochdruckpumpe erzeugten Druck mittels einer Spruhpistole 
auf Backwaren o.a. verspruht wird. Die Erfindung ist vorzugs- 
weise in der Backwaren- und Schokoladenindustrie anwend- 
bar . (3213 920) 
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PATENTANSPRUCH 

1« Verfahren zur Aufbereitung und zura Verspriihen von Glaaiermaaaen 
auf Backwaren, gekennzeichnet dadurch, 

daB Glaaiennaaae vorgewarmt, mittels Vakuura uber einen Trichter 
nit Feinaieb in einen beheizten Behalter gezogen, geruhrt und 
anschlieBend uber einen oder mehrere Druckachlauche oit einer 
oder mehreren SprGhpistolen raanuell und/oder automatiach luft- 
loa auf Backwaren verapruht wird und daB gleichzeitig ein 
elektriach beheizter Warmetrager in Doppelmantel des Behalters 
aowie in jeden Druckschlauch bis zur Spruhpiatole zwangaweise 
uwgepumpt und tiber einen Thermoetat auf der erforderlichen Ar- 
beitstemperatur gehalten wird. 

2. Vorrichtung zur Durchftihrung dea Verfahrens nach Anapruch 1, 
gekennzeichnet dadurch, 

daB eina tranaportable Vorrichtung aua einen beheizbaren Be- 
halter (2). einer Pumpe zum Umwalzen dea Warmetragera , einer 
Vakuunpunpe (3), einem Ruhrwerk, einar Hochdruckpumpe (4) nit 
Pumpwerk (5), einera Trichter (1) mit einem engmaschigen 
Sieb (9). einem beheizten Oruckachlauch (6), einer Spruhpi- 
atole (7) und einen Wasaerbad besteht. 

3. Vorrichtung nach Anapruch 2, gekennzeichnet dadurch, 

daB der BehSlter (2) doppelwandig und nit einem Warmetrfiger be- 
heizbar iat. 
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Vorrichtung nach Anapruch 2. gekennzeichnet dadurch. 

daB die Vakuumpumpe (3) eine mit dam Behalter (2) verbundene 

Bit PreBluft oder Danpf betriebene Strahlpumpe (3) 1st. 

Vorrichtung nach Anspruch 2. gekennzeichnet dadurch, 
daB der Trichter (1) eegmentformig auagebildet iet. 

Vorrichtung nach Anspruch 2. gekennzeichnet dadurch, 

daB jede Spruhpistole (7) und jader Druckschlauch (6) uber 

einen Nebenkreialauf dea Warnetragera beheizt iat. 

Vorrichtung nach Anapruch 2. gekennzeichnet dadurch. 

daB die Punpe zura Umwalzen des War.net ragers eine Kreiselrad- 

pumpe iat# 
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TITEL DER ERF INDUNG 

Varfahren und Vorrichtung zum VeraprQhen von Glaaiermaaae 
ANWENOUNGSGEB IET DER ERFINOUNG 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren und eine Vorrichtung 
zur Aufbareitung und zum Verspruhen von Glaaierraaasen , wie 
z. B. Fondant, Fettglaaur, Schokowaasen auf Back- und Kondi- 
toreiwaren aowie Schokoladenerzeugniase u. a* 

CHARAKTERISTIK OER BEKANNTEN TECHNISCHEN L'OSUNGEN 

Ea 1st bekannt, Backwaren raanuell mittela Pinael oder Burste 
zu glaaieren. AuBer deo Zeitaufwand hat dleae Methode den 
Nachteil, daB Boratan auf dae Gebfick gelangen. 

Ferner aind Gerate, u. a. aua den DE-OS 24 55 119 und 28 35 278, 
bakannt, durch die mit Hilfe einea Druckkeaaela und Druckluft 
Fondant- oder Glasiermaaee auf Backwaren verapruht wird. Die 
dafur erforderliche Druckluft muB zuvor uber Filter gereinigt 
warden. AuBerden entatehan beim Verspruhen Maasenebel, die die 
Anlagen und ihre Umgebung verunreinigen, 

Oaruber hinaua aind Verfahren und Gerate bekannt, die Maaaen 
luftlo8 verapruhen und vorgenannte Mangel auaachlieBen. Sie 
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haben jedoch den Nachteil. daB die zu veraprOhenden Maeaen aua- 
aerhalb der Gerata einer intanaiven Meseereinigung unterzogen 
warden muasen. 

Alle Vorrichtungen verkruaten aehr leicht. 



ZIEL DER ERFINOUNG 

Ziel der Erfindung iat die rationelle Glaaierung von Backwaren 
unter Vermeidung von Verunroinigungen der Anlage und ihrer Urn- 
gebung. 



OARLEGUNG OES WESENS DER ERFINDUNG 

Aufgabe der Erfindung iat ea, ein Verfahren und eine mobile 
Vorrichtung zur Aufbereitung und zum Verspruhen von Glaaier- 
■oaaaen zu schaffen. durch die ohne weaentlichen manuellen Auf- 
wand die Maaaereinigung in der Vorrichtung erfolgt. Dabei sol- 
len Produktionaatorungen vermieden werden. 

AuBerdem soil daa Entetehen von Maasenebeln und von Verkru- 
stungen auageachloeaen warden. 



MERKMALE DER ERFINDUNG 

Oieae Aufgabe wird er findungageaaB geloat. indea Glaaiennaase 
vorgewarat, in ainen Trichtor gegeben, mittele Vakuum uber 
dieaen Trichter mit Feinaieb in einen beheizten Behalter ge- 
zogen und anachlieBend mit einar Spruhpiatole luftloa auf 
Backwaren verapruht wird. Ein elektriach beheizter Warmetrager 
wird dabei. im Doppelmantel dea Behaltera aowie in. Druck- 
achlauch und bis zur Spruhpiatole zwangaweise umgepuopt und 
uber einen Thermoatat auf der erf orderlichen Arbeitstemparatur 
gehalten. 
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Die erfindungageaaSe Vorrichtung ist mobil und beateht aua 
einem behaizbaren Behalter. einer Purape zum Umwalzen dea War- 
aetragera, einer Vakuumpumpe, einem ROhrwerk. einer Hochdruck- 
pumpe «it Puapwerk, einem Trichter nit einem engmaachigen Sieb. 
einen beheizten Druckachlauch , einer Spruhpiatole und einem 
Waaaerbad. Vorzugeweiee iat der beheizbare Behalter doppelwan- 
dig und der Trichter aegmentf ormig auagebildet. 

Oie Vakuuapuape iat in einer bavorzugten Auafuhrung eine ait 
PreBluft oder Dampf betriebene Strahlpumpe* 

Die Spruhpiatole und der Druckachlauch aind vorzugaweiae uber 
einen Nebenkreialauf beheizt. 

Der Behalterdeckel. Trich terf lanach, Puapenf lanach und Ruhr- 
werkaatutzen warden mit Dichtungen veraehen und vakuumdicht 
aontiert. Eine am Behalter angebrachte Puape. vorzugaweise eine 
mit PreBluft oder Daapf betriebene Strahlpumpe evakuiert den 
Behalter. Dabei wird die vorher auf Verarbeitungatemperatur ge- 
brachte und flQsaig in den Trichter eingefullte Glaeiermaase 
durch das engmaachige Bodensieb dea Trichters in den Behalter 
gezogen und gleichzeitig gereinigt. AnachlieBend wird das 
Luftventil umgeachaltet und die mit PreBluft 3.. .6 bar betrie- 
bene und in die Maaae eintauchende Hochdruckpumpe eingeachaltet. 
Die warme Glaaiermaaae iat dann uber einen oder mehrere flexib- 
le beheizte Oruckachlauche verepruhbar und wird manuell mit 
einer oder aehreren HandaprGhpietolen und/oder automatiach 
ait einer oder mehreren Spruhpiatolen uber die Backerzeugniaae 
verapruht. 

Bei langerer Unterbrechung dea Spriihvorgangea wird die SprOh- 
piatole bzw. warden die Spruhpiatolen in daa Waaaerbad abgelegt. 

Die technisch-okonoaischen Auawirkungen der Erfindung bestehen 
darin. daB ea mit der erf indungageaaBen Vorrichtung moglich iat. 
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nahezu luetic, und .torung.frei Geback zu gla.leren da unab- 
Hangig von eine-i* Behalter anliegenden Oruck cder Vakuu. S o- 
arb ei at ..rt.n-k.nn. AuBerde* 1st di. .rflndun,. 8 -.B. Vo - 
richtung fahrbar und kann boi bereitgestellter PreBluft von 
3.. .6 bar und Elektrcenergie ortsunabhangig eingesetzt warden, 
ole zu verspruhenden Hassan konnen ohne ZwiechenbehSlter d.rakt 
in die Vorrichtung gegeben warden. Duroh Einsatz geeigneter 
Duaan werdan die Maaaen optimal Qber Backwaren verspruht. 
Verkruatungen ent.tehen nicht. 



AUSF0HRUNGS8EISPIEL 

in ainen Trichter 1 wird vorgewarmte Glaaier.aeaa gefOllt, die 
durch ein Fainaiab 9 .itt. 1. Vakuu. in dan Behalter 2 gezogen 
wi rd. oaa Vakuu. wird durch eina pre81uf tbetriabana Strahl- 
pu« P e erzeugt. die .It de» Behalter 2 verbunden ist. Eina preB- 
luftbetriebene Hochdruckpumpe 4 aaugt ubar das Puapwerk 5 Gla- 
aieraaeee an und apruht diesa nach dar Verdichtung nach . 
ran da. Druck.chlauche. 6 und d.r Spruhpiatole 7 durch Batati- 
"an da. Handhab.la 6 dar Spruhpi.tole 7 luftlcs uber daa Geback. 

I. Behalter 2 wird die Glaeiaraee.e atandig durch ein in dar 
Zelchnung nicht darga.tellte. Riihrwerk garohrt. 

Zur Erhaltung der Arbeitstetfperatur der Glasier.aase wird ein 
elaktrisch beheizter War.etrager im Doppelmantel da. Bahal- 
tara 2 zwangagafuhrt uagepu.pt. Die Te.peraturregelung das 
War.etragere arfolgt ubar Ther.oatat. Oar Druckschlauch 6 .It 
Spruhpistola 7 wird durch einan regelbaren Nebenkreislauf dee 
War.etragers auf dar erforderlichan Arbeitate.peratur gehaltan. 
Nach de« Spruhvorgang wird die Spruhpi.tole 7 in den Tnch- 
ter 1 Oder i. eingebauten wasaerbad abgelegt. 



